





Sollten Sie Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen haben, so wenden Sie
sich bitte an unser geschultes Fachpersonal oder verlagen Sie die
Karte in der wir zu jedem Gericht alle 14 kennzeichnungspflichtigen
allergene Inhaltsstoffe aufgelistet haben.
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Laut EU Lebensmittelinformationsverordnung kennzeichnungspflichtig:

Glutenfreies getreide (Weizen, Roffen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, oder abgewanderte
Stamme) und daraus hergestellte Erzeugnisse,

Krebstiere- und Erzeugnisse,

Eier und daraus gewonnene Ereugnisse,

Fisch- und Erzeugnisse auBer Fischgelantine,

Erdnisse- und Erzeugnisse,

Soja (-bohnen) und Erzeignisse,

Milch und Erzeugnisse (inklusive Laktose),

Schalenfrichte (d.h. Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Para-, Macadamia- und Queensland-
nuss sowie Pistazie und Mandel) und daraus hergestellte Erzeugnisse,

Sellerie und Erzeugnisse

Senf und Erzeugnisse,

Sesamsamen und Erzeugnisse,

Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro Kg oder Liter) angegeben in SO2),

Lupinen und daraus hergestellte Produkte,

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte Erzeugnisse
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